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PORTAKAL KABUKLU VE SAFRANLI PILAV
(YUNANISTAN)

https://www.lezzetsirri.com

1 su barda@i Basmati piring

2 su bardag tavuk suyu (2 tavuksu tablet ile hazirlanmig)
1 ¢orba kasigi ince kiyilmig portakal kabugu

2 ¢orba kasigi kuru Gzim

1/2 tath kasig safran

2 corba kasiJ! siviyag

Tavuk suyunu, safran ve portakal kabuklari ile kaynatip, 2 saat kadar dinlendirin. BSylece portakal kabugunun
kokusu tavuk suyuna iyice siner. Daha sonra siizlp bir kenara birakin.

Tencerede siviyadi kizdirp igine pirinci atin, 1 dakika kadar kavurun. Uzerine tavuk suyunu ve kuru tzimleri
ekleyin. Hafif ateste pismeye birakin. Suyunu ¢ekip pisme indirin ve dinlenmeye birakin.
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