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PORTAKAL KABUKLU TATLI

https://cook.com.tr

Toz Seker 2 Su Bardagi
Su 2 Su Bardagi

Limon 0.5 Adet
Portakal 8 Adet

Taze Nane 1 Dal

4 adet portakalin kabuklari dilim seklinde ayrilir. Ayrilan kabuklar ince uzun seritler halinde kesilir. Sonra seritler
halinde kesilen kabuklarin aci tatlarinin gitmesi i¢in her defasinda kaynatilarak (4 kez) sulari sGzdlur.

Bir tencerede 2 su bardagi su ile 2 su bardagi seker kaynatilir. Serbet kivamina geldigi zaman daha 6nce
hazirlanan portakal seritleri serbetin igine atilir. Agdalasma kivamina gelene kadar kaynatilir ve yarim limon suyu
eklenip karigtirilir. 1-2 dakika daha kaynattiktan sonra atesten alinir.

Kabuklari daha dnce soyulmus olan 4 adet portakal enlemesine ortadan ikiye bélinerek 8 parca elde edilir.
Portakallar serbetli suda 15 - 20 dakika kadar bekletilir. Her bir yarim parga servis tabadina diz taraflar alta
gelecek sekilde yerlestirilir. Portakal seritleri de serbetin icinden alinarak portakallarin Gzerine diizgince
yerlestirilir. Her bir par¢anin tepesine bir kag yaprak nane konularak suslenir.
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