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LIMONSULU DEREOTLU YARMA PILAVI

2 su bardag iri yarma
2 adet kuru sogan

5 yemek kasi§i tereyagi
Tuz

2 adet iri limonun suyu
1 demet dereotu

7 sap taze sogan

4 su bardagi su

5 adet domates

Sogani yemeklik dograyip tereyaginda kavurun. Uzerine 4 bardak suyu, tuzu ve limon suyunu koyup kaynatin ve
yarmalar salip altini kisin. Yarma suyunu ¢ekince kapatin ve sogumak Uzere dinlenmeye birakin. Bu arada
domatesleri kiip kiip dograyin, dereotunu ve taze soganlari ince ince kiyin. Pilav tamamen sogudugunda
dogranmig malzemeleri igine katip iyice karigtirin. Limon, tereyag ve tuz miktarini tadarak test edin, gerekirse
ilave yapin. Glnk( bu malzemelerin yetersiz olmasi lezzeti olumsuz yénde etkileyebiliyor. Istedidiniz baska
malzeme varsa ilave edin.
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