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PORTAKAL KABUKLU BISKUVI

100 Gr Sana Hamurigi

1 Adet yumurta

2 Adet portakalin kabugu

1 Cay Kasigi kabartma tozu
1 Su Bardagi un

1 Su Bardagi tozseker

1 Paket bugday nisastasi

Portakallardan birinin kabugunu ince birinin kabugunu kalin olarak rendeleyin. Unu,budday nisastasi ve
kabartma tozu ile derin bir kaba eleyip, ortasini havuz gibi agin. Tozsekeri ,yumurtayi ve buzdolabindan yeni
¢ikariimig ve kiip kip kesilmig margarini ekleyin. Tim malzemeyi iyice yogurun.Rendelenmig kabuklarida
hamura ekleyin. Hamuru tekrar yogurun daha sonra hamuru ikiye bolin. Iki pargay da diiz bir zemin Gzerine 5
mm kalinliginda agin. Bir bardak yardimiyla yuvarlaklar kesin. Yaglanmis firin tepsisine dizin. Onceden isitiimis
180 derece firinda pisirin.
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