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PORTAKAL KABUGUNDA KEK

1 Paket Sana Hamurisi
1 Bardak Yogurt

1 Adet vanilya

2 Adet yumurta

6 Adet portakal

1 Adet kabartma tozu
2 Bardak un

2 Bardak toz seker

lyice yikanan portakallarin tist kismi kesilir.6nce bicakla kenarlari sonra yemek kasigi yardimiyla ici tamamen
¢ikartilir.kadit havlunun Gzerine ters sekilde gevrilerek iglerinin kurumasi saglanir. kek hamuru igin; bitin
malzeme derin bir kapta mikser yardimiyla ¢irpilir. hazirlanan kek hamuru portakal kabuklarinin igine
paylastirilir.(Gzerinde 2 parmak bosluk kalacak sekilde) 160 ¢ de kirdan testi temiz ¢ikincaya kadar pisirilir.
pudra sekeri ve portakal dilimleri ile stsleyerek servis yapllir.
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