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PORTAKAL KABUGUNDA CIKOLATALI KEK

4 adet portakal

2 adet yumurta

Yarim su bardagi toz seker

80 gr bitter cikolata

1 cay bardag eritiimis margarin
Yarim su bardag: st

Yarim su barda@i portakal suyu
1 su bardagi un

2 yemek kagsidi kakao

1 paket kabartma tozu

Portakali ortadan ikiye kesip dnce bicak yardimiyla dikkatlice i¢ini bosaltin. Kalan kisimlari kasik ile ¢ikartin.
Muffin kaliplarinin igine yerlestirin. Derin bir kaba 2 yumurtayi kirip Gzerine toz sekerini ilave edip 3-4 dk ¢irpin.
Eritilmis margarin ekleyip ¢irpmaya devam edin. Sirayla sitl, portakal suyunu ve eritiimis bitter gikolatasini da
ekleyip ¢irpin. Elediginiz unu, kabartma tozunu ve kakaoyu ekleyip sptaula ile karistirin. Portakal kabuklarinin
Uzerinde 1 parmak bosluk birakarak malzemeyi paylastirin. Onceden isitlmig 160 derecelik firinda 35 dk pisirin.

Not: Portakal suyunu stizgeg ile stizip purizsiz olmasini saglayin. Portakal Kabuklarini muffin kaliplarina dik
durmasi i¢in koyuyorum. Eger muffin kalibiniz yok ise kiigik boy firin kaplarina koyabilirsiniz. Ya da dikddrtgen
bir firin kabina dip dibe koyarak birbirlerine destek yapmalarini saglayabilirsiniz.
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