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PORTAKAL KABUGU SEKERLEMESI

MALZEMESI:
4 adet portakal
5 bardak seker

HAZIRLANISI:

4 kalin kabuklu portakalin kabudu soyulur, yumusayincaya kadar su ile iyice kaynatilir, sikilarak stizilir ve et
makinasmdan iki defa gegcirilir. Bir tencereye konur. Buna Ug bardak toz seker katilir. (Bu 6l¢Uler istenildigi kadar
¢ogaltilabilir.) Hafif ateste karigtirilarak pigirilir. Sekeri eriyip suyu da ¢ekildikten sonra atesten indirilir ve
sogumaya birakilir. Bir tabagin igine iki bardak toz seker konur, soguyan bu hamurdan findik blyUkligtnde bir
parca alinarak avug iginde yuvarlatilir ve toz sekerin igine atilir her tarafi iyice sekerlenince baska bir tabada
alinir, bylece devam edilir. Bitince Uzerine tabaktaki kalan toz sekerde dokulir donmaya birakilir. Yarim saat
sonra misafire ikram edilecek gayet nefis sekerlemeler elde edilmis olur.
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