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PORTAKAL KABUGU SEKERLEMES]

3 adet kalin kabuklu portakal
1 corba kasigi tuz

4 su bardag toz seker

3 su bardagi su

Portakallarin kabuklarini zedelemeden, yaprak seklinde etli kismindan ayirin. sekerlemeyi yapmadan bir gece
Once bol tuzlu suda kabuklari bekletin. Ertesi giin suyunu stiziip bir kag kez durulayin. Kabuklarin acisini
gidermek igin derin bir tencereye alip tizerine bol soguk su ekleyin. Tencereyi ocaga oturtup kaynama noktasina
gelene kadar bekleyin. Ocaktan alip stiziin. Toz sekerin 1 su bardagini bir kenara ayirin. Kalan 3 su bardagi toz
sekeri ve suyu kabuklarla birlikte kaynatin. Kabuklar seffaflagincaya kadar ara sira karigtirarak kaynatin.
Soguyunca kabuklari ayirdidiniz toz sekere bulayin. Kabuklari yagh kagit Gzerine dizin. Kurumaya birakin.
Kabuklar kuruyunca pastalarin Gzerinde kullanabilirsiniz.
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