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PORTAKAL KABUGU REGELI

150 gr portakal kabugu

2 ¢orba kagid! limon suyu
1,5 kilo seker

3 su bardagi su

Bir tencereye portakal kabuklarini koyup bol su ile kaynatin. Sicak sudan ¢ikarip bol sulu bir kapta 24 saat
bekletin. 24 saat sonra bir tencereye sekeri suyu koyup kaynatin. Dogranmig portakal kabuklarini da ilave
ederek pisirin. Kabuklar parlak hale gelinceye kadar pisirmeye devam edin. Limon suyunu da koyarak atesten

alin.

Not: Pasta sisu olarak da kullanabilirsiniz.
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