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PORTAKAL KABUGU REGELI

5 tane kalin kabuklu portakal
1 kg seker
2 su bardagi su 1 limon suyu yada 1 gr limon tuzu

Portakallarin kabuklar hafifce rendelenir. Rendelenen kabuklar dilimler halinde soyulur ve rulo seklinde
sarilarak ipe dizilir.

Kabuklar aci suyunun ¢ikmasi igin bir giin suda bekletilir ve suyu sik sik degistirilir.

Suda bekletilen kabuklar yumusayincaya kadar haglanir daha sonra sizilerek bir kaba alinir.

Su ile seker kaynatilip koyu bir surup hazirlanir, stizilmis kabuklar ipten ¢ikarilarak suruba ilave edilir.

Hafif ateste képukleri alinarak kivama gelinceye kadar pigirilir.

Ocaktan indiriimeden 2-3 dakika 6nce 1 limon suyu veya 1 gr limon tuzu ilave edilir sicak halde kavanozlara
doldurulur.
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