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PORTAKAL KABUGU RECEL|

3 kilo portakal

1 kilo seker

2 tatl kagigi limon suyu
1200 ml su

Oncelikle portakal kabuklarini dogramaya baglayin. Ardindan kabuklarin igerisinde kalan beyaz bdlgeleri bigakla
iyice temizleyin. Portakal kabuklarini birkag kez suda yikayin ve geceden sabaha dek su icinde kalmalarini
saglayin. Kaynayan bir tencereye kabuklari ekledikten sonra birkag dakika kadar haglayin. Sonrasinda ise buzlu
bir suya portakal kabuklarini aktararak islemi birkag kez yineleyin ve bir ksede bekletin. Bu sirada regelin
serbetini hazirlamaya baslayin. Seker ve suyu beraberce kaynatin. Serbet kaynadigi esnada da limon suyu
ilavesi yapin. U¢ dakika daha kaynatin. En son, portakal kabuklarini serbet karigimi igerisine ilave ederek
karistirmaya baglayin. Elli dakika boyunca pisirme iglemini strdurtn.
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