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PORTAKAL KABUGU REGELI

10 Portakal
1 kg seker
1 cay kasigi limon tuzu (ya da 1/2 limon suyu)

Portakalin (ist delikli yiizeyini rendenin ince yuzeyiyle rendeleyin. i¢ kismini keserek, kabuklarin, dilimleyin (8
parca kadar olur). Bu kabuk dilimlerim kaynayan suya atin ve yumusayincaya kadar kaynatin. Gikartip soguk
suya aktarin ve 3 - 4 giin boyunca, ginde iki defa suyu degistirin ki aci suyu ¢iksin. Kabuklari kendi etrafinda
sararak spiral sekil verin ve yorgan ignesi gecirilmis kalinca bir ipe dizin blyUkce bir tencereye dizin. 1 kg kadar
seker ve Uzerini 6rtecek kadar su ekleyin ve pisirin. Koyu bir surup oldugunda limon tuzunu da ekleyip atesten
alin. Soduyunca ipten ¢ikartin, kavanozlara dagitin, Gzerine surubu gezdirin.
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