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PORTAKAL HAMURLU RULO

1 adet portakal

2 adet yumurta

1 paket cabuk maya

3 corba kagsiJ! tereyagdi

1 ¢corba kasidi pudra sekeri
1 fiske tuz

Un

Iciigin:

Portakal marmelati

Portakal soyulur, rondoya atilir, Gizerine yumurtalar ve tereyadi konur ve gekilir. Yogurma kabina aktarilir.
Uzerine unla karigtirimig maya pudra sekeri ve tuz eklenir, sdyle bir karistirilir. En son yumusak bir kivamda
kalacak sekilde, toplanana kadar un ilave edilir. Hamurun Gzeri kapatilir. Yarnim saat dinlendirilir. Sonra merdane
yardimiyla, yarim santim kalinhginda kare ya da dikdértgen sekilde agilir. YUzeyine portakal marmelati strGlUr.
Fazla siki olmayan bir rulo yapilir. Keskin bir bigakla bas parmak kaliniginda kesilir. Kesik kisim Uste gelecek
sekilde yagl tepsiye dizilir. 180 derece firinda acik pembe renk alana kadar kizartilir.
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