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PORTAKAL GLAZURLU KEK

4 adet yumurta

1 su bardag seker

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Yarim portakal kabugu rendesi
1'er paket kabartma tozu, vanilya
3 su bardagi un

Uzeri icin: (Glazdr)

1,5 cay bardag@i portakal suyu
Yarim su bardag pudra sekeri

Kek malzemesi karigtirilir. Yaglanmis kek kalibina dékdiliir. Onceden isitiimis 175 derece firnda 45-50 dakika
pigirilir. llyinca ters cevrilir. Portakal suyu ve pudra sekeri karistirilir, kekin tGzerine ddkulir. Donunca servise
sunulur.

ML® Portakalli Zebra Kek icin tiklayin
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