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PORTAKAL GLASE

250 gr (1+1/4 su bardagi) portakal suyu
1 corba kasigi portakal marmelati (stizimas)
2 ¢orba kagiJi nisasta (1 corba kasig soguk suda eritilmis)

Portakal suyu ve marmelati kiiglk bir tencereye koyup, tencereyi agir atese oturtunuz. Karigimi, strekli
karistirarak, yavas yavas kaynatiniz.

Kaynayinca atesi yUkseltip 5-6 dakika daha, karigim Ugte birini cekene kadar kaynatiniz.

Glazeyi atesten indirip, eritiimis nisastayi katiniz. (Glaze tahta kasigin tersini drtecek koyulukta olmaldir.)
Birkag¢ dakika bir kenarda soguttuktan sonra, portakal glazenizi kullaniniz.

Not: Portakal glase, degisik tartlarin kaplamasinda kullanabileceginiz zengin ve saydam bir glazedir.
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