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PORTAKAL FENERI

Keskin bir bigakla, portakalin altini diizlestirmek igin 0,5 cm kadar kesiniz. Kesilen kabugu saklayiniz.

Sapka yapmak icin tstten 2,5 cm'lik bir dilim kesip sebze bigagdi ile, portakalin i¢ini ve zarini iyice temizleyiniz.
Sapkay! bir kenara birakip, éteki parcaya bir tikenmez kalemle yiiz bigimi giziniz.

Kuguk bir bigakla, gdzleri kesip, buna bir kapak ve agiza bir yarik yaptiktan sonra, bir kenara birakiniz.
Portakalin altindan kestiginiz kliclk parcaya tiy bigimi verdikten sonra, sapkanin Ustiine kiiglk bir delik agarak
thya yerlegtiriniz. Portakal feneriniz kullaniimaya hazirdir.

Not: dzellikle cocuklarin ¢ok hosuna giden portakal fenerini, tek basina sis olarak kullanabilir, cips ile
doldurarak servis edebilir yada i¢inde bir mum yakarak sunabilirsiniz.
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