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PORTAKAL DRAJELI UN KURABIYESI

200 gram oda sicakliginda tereyagi

2 ¢orba kasiJi tepeleme pudra sekeri
1 cay bardagdi sivi yag

3 su bardagi un

40 adet portakalli draje

Uzerine:

2 adet (80 gramlik) bitter ¢ikolata

1 tath kasidi tereyad

Tereyag, pudra sekeri ve sivi yagi yogurma kabina alin. Uzerine un ekleyip, iyice yogurun. Hamurun Gzerini
nemli bir bezle orttin ve 15 dakika dinlendirin. Hamurdan ceviz biyiklaginde pargalar koparip, avucunuzun
icinde yassilagtirin. igine 2 adet portakalli draje koyup, dilediginiz sekli verin. Hamur ve drajeler bitene kadar
isleme devam edin. Kurabiyeleri yagli kagit serilmis bir tepsiye dizin ve 6nceden isitiimis 180 derece firinda hafif
rengi donene kadar pisirin. Uzeri i icin cikolatayr benmari usuldi eritirken icine tereyagini katin. lyice eridikten
sonra soguyan kurabiyelerin lizerine sekil vererek gezdirin. Cikolata donduktan sonra servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:160342 « adi:Portakal Drajeli Un Kurabiyesi « génderen:Giil « indirme tarihi:29.03.2025 - 16:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/portakal-drajeli-un-kurabiyesi-vt113710
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/portakal-drajeli-un-kurabiyesi-160342.jpg
http://www.tcpdf.org

