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PORTAKAL DOLMASI

10 adet portakal,

1 su barda@i haslanmis piring,

1 su bardagi tozseker,

1 adet portakal kabudu rendesi,
1 su bardagi portakal suyu,

1 su barda@i dévulmus ceviz ici,
1 cay kasigi targin.

Sislemek icin:

250 gram kaymak,

250 gram dévuimds ceviz

Portakallari yikayip, tizerinden bir kapak kesin. igini oyup, meyvesini gikarin. 1 giin soguk suda birakin. 5 dakika
haslayin. I¢ harcini hazirlayin. Bunun igin, pirinci bir miktar su ile pisirin. Sogumaya birakin. Soguyan pirince,
rendelenmis portakal kabugu ve tozsekeri karigtirin. DévilmUs ceviz igini, targin ve portakal suyunu da ilave
edin. Portakallarin icine hazirladiginiz harci doldurun. Kaymak ve antepfistigi ile stsleyip servis yapin.
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