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PORTAKAL CUBUKLARI

Keskin bir bigakla portakalin kabugunu elden geldidince ince soyunuz. Kabukta beyaz zar kalmigsa dikkatle
kaziyip, kibrit ¢cdpl uzunlugunda kestikten sonra, ¢ok ince serit biciminde boliniz.

Gubuklan bir tencereye bogaltip, Ustlerini asacak kadar su koyarak harli ateste kaynatiniz. Kaynamaya
basladiktan sonra 5-8 dakika, kabuklar yumusayip yuvarlak bicim alincaya kadar tencereyi ateste tutunuz.
Tencereyi atesten alip suyunu stizdlkten sonra, ¢ubuklari soguk suya atarak diriltip, suyunu yeniden siizintz.
Portakal cubuklariniz kullanilmaya hazirdir.

Not: Portakal gubuklar portakal kabugunu dederlendirmek igin iyi yol olup, tatllari siislemede kullanilabilir.

Portakal cubuklari genellikle portakal peltesi, tatli sufle yada musu, bazen de kek ve kurabiyeleri sislemede
degerlendirilebilir.
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