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PORTAKAL CICEGI

8 kisilik

2 su bardagi sivi yag

1 su barda@i portakal suyu

1 paket kabartma tozu
Alabildigince un

Igine:

1 su bardag iri dévulmis ceviz
1 adet portakal kabudu rendesi
1 tath kagigi targin

Uzerine:

1 adet yumurtanin sarisi
Serbeti igin:

4 su bardag seker

3 su bardagi su

1/4 limon dilimi

1 adet portakal kabudu rendesi

Sivi yagl, portakal suyunu, kabartma tozunu bir kaba alip, karigtiralim, igine azar azar un ilave ederek, kulak
memesi yumusakliginda bir hamur elde edene dek yodura-lim. Hamuru, bir kenarda bekletelim, i¢c malzeme igin
iri dovilmUs 1 su bardagdi cevizi, 1 adet portakal kabudu rendesini ve 1 tatl kasidi tar¢ini karigtiralim. Hamuru
yarim parmak inceliginde acalim. 1 Bardak ile yuvarlaklar keselim. Kestigimiz yuvarlaga esit araliklarla 4 adet
kesik yapalim. Cevizli igten bir miktar koyalim. Kesikler sonucu olugan kanatlardan ikisini cevizli harem Gzerine
toplayalim. Diger ikisini de kanatlarin tizerinde birlestirelim. Uzerlerine yumurta sarisi siirelim. Hafifce yaglanmisg
tepsiye dizelim. Onceden isitilmis 200 dereceli firnda altlari ve Ustleri kizarana dek pisir elim. Bu arada serbet
icin 4 su bardadi sekeri, 3 su bardadi suyu ve limon dilimini tencereye alalim. Kaynadiktan sonra portakal
kabug@u rendesini ilave edelim ve sogutalim. Bir sire beklettikten sonra serbeti slizelim. Firindan ¢ikardigimiz
tathlarin Gzerine hazirladigimiz serbeti dékelim. Serbetini gektikten sonra sodutup, servis yapalim.

ML® Portakal Yuvasi icin tiklayin
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Fotograf "cimri" tarafindan génderildi. 04.08.2018
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