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PORTAKAL GICEGI PASTASI

1,5 su bardagi un

1 komposto kasigi kabartma tozu
1 komposto kasigi rendelenmis portakal kabugu
1 su bardagi toz seker

1/2 su bardag tereyagi

1 adet dévilmis kakule

1 su bardagi kaymak

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

1 kahve kagiJi vanilya

1 kahve kagiJi tuz

Portakal dilimleri

Un, kabartma tozu, kakule, tuzu bir kaba koyun. Rende portakal kabudunu tereyaga katarak iyice karigtirin.
Sekeri de yaga katarak krema kivamina gelene kadar karigtirin. Yumurtalardan birini kirip sekeri yaga katin ve
iyice carpin. Ikinciyi de katip ¢irpin. Unu azar azar yagh karigsima katarken portakal suyundan da ilave edin ve
iyice karistinin. Yagladiginiz iki adet yuvarlak kaliba karigimlari dokan. Orta sicakliktaki firinda otuz dakika kadar
pisirin. Boylece iki adet 20 cm. kalinliginda parca elde edeceksiniz. Kaymaga vanilya ve pudra sekerini katarak
iyice kar|§t|r|n P|§m|§ hamurlardan birini bilyiik bir kaba koyun. Ustiine kiiglik kiigiik kesilmig portakallarl dizin
ve kaymag sirtin. Ikinci pargay bunun Ustline yerlestirin. Pastanin Ustiine ve yanlarina kaymagi stirtin. Ustin
yine portakal pargalariyla siisleyin. Buzdolabina koyun. iyice sojuyunca servis yapin.
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