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PORTAKAL CANAGINDA KAKAOLU KEK

2 yumurta

5 yemek kasigi yogurt

1 cay bardagi siviyag

1 su bardagindan 1 parmak eksik seker
1 paket kabartma tozu

1 buguk su bardagi un

2 yemek kasigi kakao

Oncelikle portakallari ortadan ikiye kesiyoruz. Yemek kasigi ile kenarlarindan oyarak portakalin igini ¢ikiyoruz.
Seker ve yumurtalari krema kivamina gelene dek girpiyoruz. Ardindan siviyag, yogurt, un, kakao ve kabartma
tozunu ekleyip hafifce karistiriyoruz. Oymus oldugumuz portakallara esit miktarda yarim yarim dokiyoruz. Gok
doldurursaniz piserken tasabilir. Ardindan muffin kagidi ve kaliplarina sabitlestirmek igin portakallari oturtuyoruz.
180 derecelik firinda kirdan testi ile kontrol ederek pigiriyoruz. Bu 6lgtlerden 14 adet kekiniz gikiyor. Benim
sectigim portakallar biraz biyUktQ, siz kiguklerle denerseniz daha fazla ¢ikabilir. Olguleri arzuya gére eksiltip ve
ya 2 katina ¢ikartip cogaltabilirsiniz.
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