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PORTAKAL CANAGINDA KAKAOLU KEK

10-12 adet orta boy diizgtin sekilli ve tath portakal
3 adet yumurta

1 su bardagindan az seker

1 cay bardagi sit

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi damla gikolata

2 yemek kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1,5 su bardagindan biraz fazla un

Yumurtalar képlrene dek cirpin ve sekeri ekleyip kabarana kadar ¢irpmaya devam edin. Sivi yag, sit ve
kakaoyu ilave edip ¢irpin. Un, vanilya ve kabartma tozunu ekleyip karistirin. Damla ¢ikolatalari ilave edip
karigtirin.

Portakallari tam ortadan kesin, ister suyunu sikin isterseniz bigak veya kasikla i¢ini oyun. Kek harcini portakal
¢anaklarinin igine yarisindan biraz fazla gelecek sekilde koyup paylastirin. Firin tepsisine dizin. Eger canaklar
diizglince durmuyorsa gok az tabanindan kesin. _

Onceden isitilimis 175 derecelik firinda kapagini hi¢ agmadan pigirin. Ister kasikla isterseniz portakal
kabugundan ayirarak yiyebilirsiniz.
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