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PORTAKAL AROMALI KURABIYE

1 kilogram un

2 adet portakal

125 gram tereyagi

Yarim su bardagi sivi yag
2 su bardagi toz seker

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

Oncelikle unu ve kabartma tozunu genis bir kaba alarak, karigtirin. Unun ortasini havuz seklinde agin. igine 2 su
bardag toz sekeri, yarim su bardagi sivi yagi, 125 gram eritilmis ve sogutulmus tereyagini ve 1 adet yumurtayi
aktarin. 2 adet portakalin kabuklarini karisimin igine iyice rendeleyin ve unu ilave edin. Malzemeleri birbiriyle
Ozlesene dek iyice yodurun.

Hazirladiginiz hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparin. Elinizde yuvarlayarak, yaglanmig firin tepsisine
dizin. Elinizle veya bir firca yardimiyla bir adet ¢irpilmig yumurtanin sarisini kurabiyelerin Gzerine sirin.
Kurabiyeleri 175 derecede isitilmis firinda 20-25 dakika pisirin. Tepsinin iginde birakarak sogutun ve daha sonra
servise sunun.
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