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PORTAKAL AROMALI KEDI DILLI MUHALLEBI

3 yemek kasig margarin

1 litre st

4 yemek kagigi un

2 cay bardag seker

1 adet yumurta

1 paket vanilya

1 adet portakal kabudu rendesi
1 paket kedidili biskivi

1 su bardag st

2 corba kasigi Turk kahvesi

Muhallebi icin gerekli malzemeleri, vanilya ve margarin harig, tencereye alin ve karigtirarak pigirin.
Ocaktan almadan énce vanilyay! ve margarini ekleyip karistirin.

Kedidili biskdvilerini sutle iyice islatin.

BuyUk kapakli dikdértgen borcamin altina bir sira islatiimig biskuvi dizin.

Muhallebinin yarisini biskvilerin Gzerine dékin.

Muhallebinin tzerine tekrar bir sira islatiimig biskivi dizin ve kalan muhallebiyi de dékun.
Muhallebi ilidiktan sonra Uzerine tirk kahvesi serpin.
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