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PORTAKAL AROMALI EKMEK (EKMEK MAKİNESİ)

https://www.sokeun.com/

1 paket 7 tahıllı un karışımı
1 1/2 su bardağı ılık su
1 ½ yemek kaşığı margarin
1 adet yumurta
1 yemek kaşığı bal
2 yemek kaşığı şeker
½ çay kaşığı tuz
1 paket maya
1 küçük portakal kabuğu rendesi

1.Ekmek makinesi haznesine ilk önce sıvı malzemeleri dökün .
2.Üzerine kuru malzemeler ekleyip, karışımın üzerinde küçük bir havuz açarak mayayı ilave edin.
3.Ekmek makinesinin menü ayarlarından "normal" seçeneğini seçip, programı başlatın.
4.Program tamamlanınca, soğuması için bir müddet bekleyip servis yapın.
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