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PORCINI PAPPARDELLE

https://acunn.com

300 gr. pappardelle makarnasi

50 gr. kuru porcini mantar

4-5 yemek kagigi rendelenmis parmesan peyniri
1 yemek kasigi kiyllmig taze biberiye

2 yemek kagsidi kiylimig taze thyme

5 dig ince kiyllmig sarmisak

3-4 yemek kagigi ince kiyilmig kuru sogan
1/2 bardak zeytinyagi

1 adet kutu domatesi

1/2 ya da 1 bardak krema

Tuz

Karabiber

2 saat 6nceden kuru mantarlari ik suya koyun.

Mantarlar yumusayinca sudan cikartip hafif elinizle sikin ve bicakla kiyin.

Mantari 1slattiyiniz suyu makarnay kaynatmak icin bir kenara ayirin.

Zeytinyagini tavaya koyup kizdirin ve sarmisakla sogani ekleyin 1 dakika sote edin.
Kiyilmig mantarlari ekleyip 1 dakikadaha sote edin.

Kiyilmig biberiye ve thyme ekleyip 1 dakika daha sote edin.

Domatesleri ekleyin 10 dakika pigirin.

Kremayi da ekleyip ocagin altini kapatin.

Makarnalar tuz,mantarin suyu ve bolca normal su ekleyerek kaynatin ve stizln.
Makarnayl domates sosunuzla karistirip Ustiine parmesan peyniri dékun.

Not: Krema eklemeden misafir gelene kadar sosu buzdolabinda muhafaza edebilirsiniz. Son dakika ocakta isitip
kremasini koyabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:154470 « adi:Porgini Pappardelle « génderen:pergcem « indirme tarihi:27.04.2024 - 16:28


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/porcini-pappardelle-vt111078
https://acunn.com
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/porcini-pappardelle-154470.jpg
http://www.tcpdf.org

