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PORCINI MANTARLI VE RICOTTA PEYNIRLI KREP

3 kaglk margarin

1 adet yumurta

1 cay bardagi sit

4 yemek kagigi un

2 yemek kasigi toz seker

100 gr porigini mantari

2 yemek kagsigi dévilmis ceviz
100 gr ricotta peyniri

3 kasik bal

Yumurta ve siti derin bir kasede ¢irpin.

Icine unu ve sekeri ilave edip karigtirin.

Yaglanmis teflon tava isininca, kasikla krep malzemesinden koyup arkali 6nlU pigirin.
Her krebin arasina ricotta peyniri ve porgini mantari ekleyin.

Ardindan bal ve dévilmus cevizi dokelim
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