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PORCINI MANTARLI VE BIBERIYELI GUVERCIN

2 adet givercin g6égus

2 adet glivercin budu

5 adet kup seklinde kesilmis kereviz ve havug
10 adet porcini mantari

3 corba kasig demi glass sos

1/2 su bardagi elma sirkesi

4 dal taze kekik ve biberiye

3 yemek kasigi tereyagi

Guvercin g6égus ve budunu teflon tavada tereyagda pisirin. Firinda da pigirebilirsiniz. Sebzeleri ve mantarlari
tereyagda ayri ayri soteleyin. Uzerlerine demi glas sosu ve sirkeyi bolerek ekleyin. 5 dakika kaynatin. Sebzeleri
ve mantarlari tabagda koyduktan sonra tzerine glvercin etini yerlestirin. Taze kekik ve biberiyeyle sisleyerek
servis yapin.
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