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PORCINI MANTARLI SOS

1 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Avug mantar

1 Gay Bardagi st

1 Cay kasigdi tuz, karabiber

1 Su Bardagi kasar rendesi

1 Gorba Kasigi un

1 Kutu krema

1 Su Bardag@ parmigiano-reggiano (parmesan)

Mantarlar kaynar suya atip yarim saat kaynatin. Cikinca kip kiip dograyin. Az yagda mantarlari kavurun. Un
ekleyin kavurun. Hizlica siti ekleyip ¢irpici ile krema haline getirin.
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