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' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PORCINI MANTARLI FETTUCCINE

Malzeme:

5 adet por¢ini mantari

1 kahve fincani krema

1 ¢corba kasigdi rendelenmis parmesan peyniri
Tuz, karabiber

Hamuru icin :

200 gram Bizim Mutfak Un

2 adet yumurta

Tuz

Makarna hamuru i¢in yumurta, un ve tuzu derin bir kaba alip yogurun. Hamurun Gzerine temiz bir bez érterek
dinlendirin. Merdane ile ince bir sekilde agin. Bigak ile ince seritler halinde kesin. Diger tarafta porgini
mantarlarini dodrayip yapismaz ylzeyli bir tavada soteleyin. Krema ve parmesan peyniri ekleyip biraz pisirin.
Taze makarnalari kaynar tuzlu suda 1-2 dakika haslayip stizin. Makarnayi sosa ilave edip tuz ve karabiberle
lezzetlendirdikten sonra servis yapin.
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