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POPOVER

1 su bardagi un

1 su bardag st

2 adet biyUk yumurta

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi toz seker

1 yemek kasigi tereyadi (eritilmis)

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

1 cay kasigi kabartma tozu

1 yemek kasidi sivi yag (kaliplar yaglamak icin)

Firini 220° C&apos;ye 1sitin. Popoverlarin kabarmasi icin firinin tamamen sicak olmasi gerekir.

Popover kaliplarini veya muffin kaliplarini yaglayin. Firin isinirken, muffin kalibini sivi yag ile hafifce yaglayin.
Hamuru hazirlayin. Bir kapta yumurtalari ¢irpin, ardindan sati ve eritilmis tereyadini ekleyerek iyice karigtirin.
Kuru malzemeleri ekleyin. Un, tuz, seker ve kabartma tozunu eleyerek karisima ekleyin. Purtzsiz bir kivam
alana kadar ¢irpin.

Kasar peynirini ekleyin. Rendelenmig kasar peynirini hamura ekleyip spatula ile karistirin.

Hamuru kaliplara dékin. Hazirladiginiz hamuru muffin kaliplarina veya popover kaliplarina esit sekilde dékan.
Her kalibi yaklasik tgte iki oraninda doldurun.

Firinda kabarana kadar pigirin. Popoverlar dnceden isitilmis firinda 20-25 dakika boyunca, Gzeri altin sarisi
olana kadar pisirin. Firnn kapagini agmadan pigirme suresinin tamamlanmasini bekleyin, aksi halde kabarikligini
kaybeder.

Firindan ¢ikarip sicak servis edin. Popoverlari firindan aldiktan sonra hemen servis edin, ¢lnki sicak ve erimis
peynirli hali en lezzetli tiketim seklidir.
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