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PONCIK

https://www.elele.com.tr

1 su bardag ik sit

1 yemek kasigi kuru maya
2.5 yemek kasigi toz seker
4 su bardagi un

4 yemek kasigi zeytinyagi
1 yumurta

1 yemek kagig eritilmis tereyag!
Dolgusu igin:

Orman meyveleri receli
Uzeri icin:

Pudra sekeri

Ik stt, maya ve toz sekeri genis bir karigtirma kasesine alin. Maya tamamen eriyinceye kadar bekletin. Kalan
malzemeleri ilave edip plrizsuz kivaml bir hamur elde edecek sekilde yogurun. Hamurun Gzerini nemli bir
bezle 6rtlip bir saat kadar dinlendirin. Mayalanan hamuru iki esit bezeye ayirin. Bezeleri unlanmig tezgah
Uzerine alarak bir merdane yardimiyla yuvarlak agin. Yuvarlaklardan sekiz esit tiggen kesin. Uggenlerin igine
birer tatl kagigi kadar marmelat koyup rulo seklinde sarin. Rulolari yagh kagit serili firin tepsisine yerlegtirin.
Onceden isitilmis 190 derece firinda tzeri kizarincaya kadar yaklasik 15 dakika pisirin. Soguduktan sonra
Uzerine pudra sekeri serpip servis yapin.
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