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PONGCIK EKMEK

https://www.droetker.com.tr

Hamur igin:

20 g yas maya

0,5 ¢ay bardagi ilk su

4 - 4,5 su bardagi un

1,5 su bardag ilik su

1 cay kasigd toz seker

1 tath kasidi tuz

Kalip:

Dikdoértgen kek kalibi (11x25 cm)

Yas mayay! bir kaseye alin, Gzerine yarim ¢ay bardag ilik suyu ilave edin. Kasik ile eriyinceye kadar karigtirin ve
5 dakika bekletin. )

Unu derin bir kaba eleyip Uzerine beklettiginiz maya, 1lik su, toz seker ve tuzu ekleyip iyice yogurun. Uzerini
kapatip ilik ortamda 40 dakika bekletin.

Kalibi margarin ile yaglayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Mayalanan hamuru kisa bir stire yogurun. Ceviz blyukligunde parcalar alip elinizde yuvarlayarak top sekline
getirin. Top hamurlar kalibin igine doldurun. Uzerini kapatip 15 dakika bekletin ve pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 30 - 35 dakika

Ekmegi firindan alip kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin.
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