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SAVOY USULU PATATES

3-4 orta boy patates

1 litre et suyu

75 gr kasar/gravyer ya da parmesan peyniri
Tuz

Orta boy patatesleri segerek soyunuz.

Yarim daire seklinde dilimler kesiniz.

Isiya dayanikli kalin, porselen vb. oval yuvarlak kaba Ust Uste gelecek sekilde diziniz.

Uzerine kaynamakta olan tuzlu et suyunu ddkerek firina stiriintz.

Pismesi tamamlanmak Uzere iken, Gzerine bol miktarda kasar peyniri vb. peynir rendesiyle tamamen Gzeri
kapatiniz.

Peynirler hafifce kizarincaya kadar firinlayiniz.

Dilimler seklinde kesiniz.

Sicak olarak servis yapiniz.

Not: Peyniri ilave ettikten sonra ¢ok kizarmamasina dikkat ediniz. GarnitlrQ servisten hemen dnce firinlayiniz,
tekrar 1sitmayiniz.
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