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LION USULU PATATES SOTE

2 orta boy patates
50 g tereyagd
1 orta boy kuru sogan

Patatesleri yikayarak kabuklariyla haglayiniz.

Kabuklarini soyunuz.

2-3 mm kalinliginda diizglin daireler seklinde dilimler dograyiniz.
Sote tavasina 40-50 gr kadar tereyagi koyarak kizdiriniz.

1-2 porsiyonluk patatesi, igine dagitarak koyunuz.

Tava devamli sallayarak ve arada kaydirarak alt Ust edilmek suretiyle her tarafinin ayni sekilde kizarmasini
saglayiniz.

Ocaktan aliniz, tavada beklemeye birakiniz.

Julienne dogranmis kuru sodani tereyadinda sote ediniz.
Patateslerin bekledigi tavaya ilave ediniz.

Tuz, karabiber ve ince kiyllmis maydanoz ekleyiniz.

Sicak servis yapiniz.

Not: Patatesleri cok fazla haglamamaya dikkat ediniz. Patatesler eJer blylUkse yarim dairelerde yapabilirsiniz.
Hazirlanan patatesin 1/3 U kadar kuru sodan kullanmaya dikkat ediniz. Soganlari mutlaka julienne dograyiniz.
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