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POMMES FRIT

Soyduktan sonra, bir bigakla yanlarindan alarak patatesler dikddértgen sekline getirilir.

Yarim cm kaliniginda dilimler kesilir ve bu dilimleri tekrar yarim cm kaliniginda kesilerek, dort kdse gubuklar
elde edilir.

Kizartma yagi 150 derecede (orta hararet) kizdirilr.

Patatesler soduk su ile yikanir ve stzullp bir bezle kurulanir.

Kizartma yagina batirarak 3-4 dakika (kizartmadan) yari pisirip ¢ikarilir, stizilUr ve bir kapta servis zamanina
kadar bekletilir.

Servis zamani geldiginde patatesler tekrar 180 derecedeki yada (kizgin yag) batirilarak kizartilir.

Fazla yaginin alinmasi igin, kizarmig patatesler emici bir kagit havlu Gzerine ¢ikartilir ve tzerine biraz tuz serpilir.
GUnUmUzde isletmeler, hizli servis yapabilmek, besin degerlerinin kaybolmasini engellemek amaciyla, parmak
patatesleri hazir dogranmig, dondurulmus paketlerde aliyorlar.

Hazir olan patatesler siparig Gizerine, porsiyon miktari kadar kizartilir.
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