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POMMES FERMI¢RE

Orta boy diizgln patatesler segilir, fircalanarak, ovularak yikanir.

200-225 0C lik firinda pigirilir.

Patateslerin Uzerlerinden diizgiince kapaklar kesilir.

Uygun boyda bir kasikla igleri tamamen bosgaltilir.

Cikartilan iclerin 1/3 U kadar él¢lde pirasa, havug, lahana vb..sebzeler ince dogranarak tereyagi ile sote yapilir.
Cikartilan patates iclerine ilave edilerek tuz ve karabiber konulur.1-2 adet yumurta sarisi ilave edip karigtirilir.
Oyulan patateslerin icine tepeleme doldurulur. Uzeri kasar peyniri rendesiyle kaplanir.

Servis yapilacagdi zaman 180-200 0C lik firinda kizartilarak sicak olarak servis yapilir.
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