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DUSES PATATES

100 g iri ve orta boy patates
15 g tereyagi

1 adet yumurta

2 yemek kasigi st (gerekirse)
2 adet yumurta sarisi

1/5 cay kasigi beyaz biber

1/5 ¢ay kasigi nutmeg rendesi
Vs cay kasigi tuz

Patatesleri soyunuz, mire poix dograyiniz.

Kaynayan tuzlu suda kisa sure haglayiniz.

Suyunu stizdlrdikten sonra ocak tizerinde 1-2 dakika tutarak suyunu ugurunuz.

iginde tane kalmayacak sekilde presten veya siizgecten gegiriniz.

Eritilmis tereyadi, beyaz biber ve nutmeg rendesi ilavesiyle iyice karigtiriniz.

Biraz soguyunca yumurta ve yumurta sarisi ilave edilerek, ¢irpma teliyle iyice karistirarak kivama getiriniz.
Krema torbasina doldurunuz.

Finn tepsisine esit araliklarla cevizden biraz daha blyuk olacak sekilde esit boylarda sikiniz.

Uzerlerine er|t|Im|§ tereyagi slrintiz. 180-200 0C de dnceden isitiimis firnda hafifge renklendirilir.

Sicak olarak servise aliniz.

Not: Suyunu slzdurdikten sonra kizgin firinda da suyu ugurulabilir. Normal kivamini bulmazsa siit ilave ediniz.
Boylarinin 5-6 cm uzunlukta olmasina dikkat ediniz. Uzerlerine sulandiriimis yumurta da siirebilirsiniz. Uzerlerine
yumurta sarisi strtlirken sekillerinin bozulmamasina dikkat ediniz. Firini dnceden isitiniz. Servisten kisa bir stire
Once finnlanmasina dikkat ediniz. Garnitlr servise hazirlayiniz.
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