—

L
.
H

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PATATES DUSES

500 gr patates (kabuklari soyulup, kalin dilimlenmisg)
2 tath kasig tuz

1 tath kasidi rafine yag

60 gr (4 corba kasigi) tereyadi (yumusatilmig)

2 yumurtanin sarisl

1 tath kasigi karabiber

1 cay kasigi hindistancevizi rendesi

Patatesleri, orta boy bir tencereye koyup, Ustlerini értecek kadar su doldurunuz. 1 tath kasigi tuz serpip,
tencereyi harli atese oturtarak kaynatiniz. Kaynayinca atesi kisip, tencerenin kapagini kapatarak 25 dakika,
patatesler yumusayana kadar pigiriniz. Tencereyi ategten alip, patateslerin suyunu siiziiniiz.

Once, firminizi orta sicakhga (200°C) getirip, i1sitiniz. Firin tepsisini 1 tath kasigi rafine yagla yaglayip, bir kenara
birakiniz.

Patatesleri iyice ezip, purtlikstz bir plre elde ediniz. Tereyagi, yumurta sarisi, biber, hindistancevizi ve kalan 1
tath kasigi tuzu ekleyip hepsini iyice karigtiriniz.

Patatesli karisimi tepsiye yayip (patatese suslu bir bigim vermek isterseniz, sikma torbasina doldurup tepsiye
dilediginiz bigcimde sikabilirsiniz), firnda 10 dakika, nar gibi olana kadar pisiriniz. Tepsiyi firindan alip, kizarmig
pureyi diz bir spatulayla isitilmig bir servis tabadina ¢ikararak servis ediniz.
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