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DUSES PATATES

1 Yarim kilo patatesi soyup, dilimleyin. Bir tencereye alip tizerini ge¢ecek kadar hafif tuzlu su koyun ve haglayin.
Haglanan patatesleri ince bigakl bir sebze ezicisine alip, iyice ezin. Tuz, karabiber ve muskat le tatlandirip, 30
gram margarin ilave edin.

2 Patatesi bir tencereye alip kisik ateste hizli hizli karistirarak neredeyse kuru bir pure haline getirin. Ocaktan
alip bir bOttiin yumurta ve bir yumurta sansi ilave edin. iyice karistiirm (arzuya gore bir miktar Parmesan peyniri
de katabilirsiniz).

3 Bir finn tepsisini yadlayin. Krema sikacagdina pireyi koyun. Tirtikli ucunu takin. "S" seklinde ve yuvarlak sekiller
halinde pureyi tepsiye sikin. Firinlayin ve Gzeri kizarincaya kadar pisirin.

Not: Patatesleri 200 derece, 6nceden isitiimig firina koyun. 15 dakika ya da lzeri kizarincaya kadar pisirin.
Uzerinin daha fazla kizarmasini istiyorsaniz, son 2 dakikada firinin izgara kismini galistirin. Ancak ¢ok fazla
yanmamasi i¢in firnin bagindan ayrilmayin. Pisen dises patatesleri bir spatula yardimiyla alin.
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