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POMMES DUCHESSE

1 adet iri patates

1 ¢corba kasigi tereyad
2 yumurta sarisi

1 yumurta

Tuz

Biber

Hindistancevizi

Patatesleri temizleyip dorde bélin. Tuzlu suda kontrol ederek yarim saat veya biraz daha fazla haglayip
sUizdurin. Tekrar tenceresine koyup kapagdini kapatip rutubetini cekmesi igin bir kag dakika agir ateste
demlendirin. Hemen bir plre makinasindan yada kalburdan gegirin. Tuzunu, biberini, hindistancevizini,
tereyagini ve sonrada yumurtalari ilave edip karistirin. Ancak fazla karistirmayin. Sikma torbasina doldurun ve
bir tepsiye yaklasik 5 cm yuksekliginde tirtilli olarak sikin. Tepelerine bastirmadan hafif ¢irpilmis yumurta sirin.
Hizli finnda 5-6 dakika Uzerleri renk alincaya kadar kizartip servis edin.

ML® Liones Patates icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:2785 « adi:Pommes Duchesse « génderen:Baharat « indirme tarihi:02.04.2025 - 23:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pommes-duchesse-vt2284
https://tr.ml.md/liones-patates-vt951
http://www.tcpdf.org

