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PATATES DUSES

1/2 kilo patates

50 gram tereyag!

3 yumurta

1 tutam rendelenmis cevz-i bevva
Tuz

Karabiber

Patatesler kabuklu olarak iyice yikanir, tuzlu suya konur ve kaynatilarak iyice haglanir. Patatesler iyice
haslaninca kabuklar ayiklanir ve ezme makinesinde pure durumuna getirilir. Sonra bu pire bir kusaneye konur.
Yeteri kadar tuz, karabiberi, rendelenmis cevz-i bevva serpilir. Tereyadi da ki¢lk pargalara bolintp katildiktan
sonra kusane orta isidaki atese oturtulur. Tahta bir kasikla karistirarak yag, pire patatese yedirilir. Ptre koyu bir
muhallebi kivamina gelince atesten indirilir. Yumurtalar birer birer kirllarak pireye katilir. Her yumurtanin
kiriliginda catalla gabuk ¢abuk karistirarak yumurtayla plre birbirine iyice karigtirlir. Sonra bu Patates Diges
krema torbasina konur ve servis tabagin ¢cevresine sisli bir bicimde sikilir. Servis yapilir.
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