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Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Glclendirilmesi Projesi
Ankara 2006

iri ve muntazam patatesler segilir, kabuklari soyulur.

Arzuya goére 1.5-2 cm kipler seklinde kesilir.

Kaynamakta olan tuzlu suda 2-3 dakika hasglanir.

Suyu stizdrlUr ve kurutulur.

Servise ¢lkacadl zaman sote tavasinin dibine sivi yagd konulur. 2-3 porsiyonluk patates ilave edilir.

Tava devamli sallanarak her tarafinin ayni renkte kizarmasi saglanir.

Fazla yag stzlldr. Yine ayni 6lgtide tereyadi ilave edilir. Kizartma iglemi tereyagi ile devam ederek tamamlanir.

Not: Ik kizartmada kullanilan sivi yag zeytinyagi olmamalidir. ikinci kizartmaya gegmeden 6nce ilk kizartma yag
mutlaka stzGlmelidir. Ikinci kizartmada tereyag kullaniimasi gerekir. Tereyadi hem glizel bir parlaklik hem de
0Ozel bir lezzet kazandirir.
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