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POMMES BOULANGéRE

Orta boy diizgln patatesler segilerek soyularak ince yuvarlaklar seklinde kesilir.

Tuz, karabiber ve tereyadi ile karistirilir.

Kullanilan patates kadar kuru sogan julienne dogranir.

Tuz ve karabiber de ilave edilerek hepsi birlikte karigtirilir.

Uygun bir tepsiye ya da kaliba yerlestirilir.

Servisten 6nce 180-200 0C[7lik sicak firina siiriilerek lizeri iyice kizarincaya kadar pisirilir.
Sicakken servis yapilir.

Not: Kullanilan sogan miktari ile patates miktarinin esit oranda olmasina dikkat edilmelidir.
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