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POMMES ANNA

Orta boy diizgln patatesler segilerek soyulur, yikanir.

Muntazam ince yuvarlaklar seklinde kesilir.tuz ve karabiber serpilerek karigtirilir.

Kullanilan dlgliye uygun blyuklikte yuvarlak tepsi, tereyai ile yaglanarak, patatesler diizgin bir sekilde dizilir.
Her kat, kazeini alinmis tereyagla ayr ayr yaglanarak kabin dolmasi saglanir.

Bolca yag igerisinde 200-210 0C de dnceden isitiimig firinda, 30-40 dakika kizarincaya kadar pigirilir.

Tepsinin alt tarafinin da iyi kizarmasi saglanir.

Kizarma islemi tamamlaninca fazla yadi stzulur.

Kalip haline gelmis patatesler, ister tepsi ters gevrilerek isterse ¢gevriimeden porsiyonlara dilimlenir.

Not: Tereyaginin kazeini mutlaka alinmalidir. Aksi takdirde tereyagdindaki kazein parcaciklari piserken
patateslerin tepsiye yapismasini saglar. Bu da istenmeyen bir durumdur. Kizartildiktan sonra yagi hemen
sUzulmelidir, yag icinde bekletiimemelidir. Anna patates hazirlanirken tereyagi ile birlikte her kata kasar
vb..peynir rendesi konulursa pommes voisin adini alir.
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