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POMME PAILLE

1250 gram sari patates
280 gram rafine gicekyadi (1 1/4 bardak)
Tuz

1 Soyulmus 1250 gram sari patateslerden bigak sirti inceliginde yuvarlaklar kestikten sonra bunlari tst Uste
koyarak kibrit ¢épul bigiminde ince uzun sekilde kesmeli ve iginde soguk su olan tencereye koyarak 1 - 2 saat
birakmali ve arada bir suyunu degistirmelidir.

2 Ayiklanmalari sona erince, patatesleri bir pegeteye yayarak iyice kurulamali, sonra da bunlari, ancak dort
defada olmak Uzere, iginde kizdiriimig bir - bir geyrek bardak ¢igekyagi olan tavaya atarak, patateslerin her bir
taraflar nar igibi oluncaya kadar arada bir karistirmak suretiyle her bir partiyi 3 - 4 dakika arasinda kizartmali,
slizUlmUs olarak tabaga alarak tuzlamali ve servis yapmalidir.
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