Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

POMAK PILAVI

https://pomatsite.bl .com.tr

Hamuru igin;

Un

10 adet yumurta
Sut (yumurtalarin kirldiginda ortaya ¢ikan miktar kadar)
Tuz

Pigirilmesi:

3 kase gin pazisi
Tuz

Su

Tereyagi

Siviyag

Oncelikle yumurtalari derin bir kasede ¢irpin. Yumurtalarin miktari kadar sit ilave edin. Tuzunu da ekleyin. Daha
sonra alabildigi kadar elenmis un ilave ederek yodurun. Oklava yardimi ile incecik agin. Glneste bu yufkalari
kurutun (hamurlar kurudukga kendiliginden pargalanacaktir) Derin bir tencereye su koyun, igerisine siviyag ve
tuzuda ilave edin. Kaynadiktan sonra hamurlari suya salip 10-15 dakika pigirin. Ayri bir tavada tereyagini
kavurup gin pilavinin Gzerine d6kin.5-10 dakika dinlendiredikten sonra servis yapin.
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