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POLVORONES

250 gr. tereyag

1 su bardagi pudra sekeri
2 su bardagi un

1 su bardagi badem unu
1 paket vanilya

1 tath kagigi Targin

Uzeri Igin:

Pudra Sekeri

Oncelikle bir tavada tereyagini eritin, kdpUkler ve siit tortulari olusacaktir. Bu nedenle tortularin dibe diismesi
icin,5 dakika dinlendirin. St kalintilarindan ve tortulardan temizlemek igin siizgegten gegirerek siiziin.
Ardindan Derin bir kaseye stizdudinuz tereyadinin icerisine pudra sekerini ilave edin.

Karistirin ve biraz sogumasi igin 20-30 dakika kadar karisimi buzdolabinda bekletin. Bu sayede seker ve yag
Ozlesecektir. Kivam katilagacaktir.

Daha sonra katilagan bu karigsimi mikserle krema gibi olana kadar iyice ¢irpin.

Ardindan unu ekleyin ve karigtirmaya devam edin. Hemen ardindan badem ununu ekleyin. Badem unu
bulamassaniz bademleri un gibi yapan robotunuz varsa kendinizde ¢ekebilirsiniz.

1 paket vanilyayi ve tar¢ini ekleyin. Hamuru artik yogurabilirsiniz.

Hamurdan parcalar kopararak sekil verin ve kizgin firnda pisirin.
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