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POLONYA USULU PANCAR

500 gr pancar (haslanip, kabuklari soyularak dilimlenmis ve sicak tutuimus)
15 gr (1 ¢orba kagsiJi) tereyagi

2 tath kasigi un

250 gr (1 su bardagi) krema

2 corba kagsiJi sirke

1 cay kasidi dereotu (ince kiyllmig)

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 corba kasig seker

Yagi orta boy bir tencerede, orta ateste eritip, tencereyi atesten indiriniz. Tahta bir kasikla unu katip, prtiksiz
bir bulamag yapiniz. Yavas yavas krema, sirke, dereotu, tuz, biber ve sekeri katiniz. Tencereyi yeniden atege
oturtup, surekli (karistirarak 5 dakika, sos sicak ve purtiksiz olana kadar pisiriniz. Tencereyi atesten alip,
pancarlari delikli kepgeyle isitilmig bir servis tabadina yerlestiriniz. Tencerede kalan sosu Ustlerine dékip, servis
ediniz.

Not: Polonyu usulli pancari, rosto ve tavuk yemeklerinin yaninda servis edebilirsiniz.
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